
 

 

 

 

Bio-G-Lacto – कचे्च दूध और अन्य खाद्य अनुप्रयोगो ों के लिए माइक्रोलियि स्थिरीकरण 

 

पररचय 

Bio-G-Lacto एक नवीन एंजाइम-आधारित उत्पाद है जजसे 

BGA-Dictum GmbH द्वािा जवकजसत जकया गया है, जो 

जवशेष रूप से जवजिन्न खाद्य उत्पादो ंमें सूक्ष्मजीव 

स्थििीकिण के जिए जिजाइन जकया गया है। यह उत्पाद 

अत्यजधक प्रिावी िैक्टोपेिोस्थििेज प्रणािी पि आधारित 

है, जो जवशेष रूप से कचे्च दूध, सॉस, िर े जसंग औि अंिे-

आधारित उत्पादो ंमें शेल्फ जीवन को बढाने औि खाद्य 

सुिक्षा सुजनजित किने में महत्वपूणण िूजमका जनिाता है। 

 

Bio-G-Lacto के अनुप्रयोग 

1. कच्चा दूध 

• उन के्षत्ो ंमें जहां पाििाइजेशन सामान्य नही ंहै, जैसे जक िाित, कच्चा दूध सूक्ष्मजीव संदूषण के 

कािण महत्वपूणण स्वास्थ्य जोस्थखम प्रसु्तत किता है। कच्चा दूध अिि केवि नू्यनतम ठंिा किने 

के बाद उपिोग जकया जाता है, जजससे खाद्य जजनत बीमारियो ंके मामिे सामने आते हैं, जजनमें 

से कुछ जानिेवा हो सकते हैं। 

• Bio-G-Lacto जवशेष रूप से इन समस्याओ ंका समाधान किने के जिए तैयाि जकया गया है, जो 

Escherichia coli, Listeria monocytogenes, औि Salmonella जैसे हाजनकािक िोगाणुओ ंके 

जवकास को िोकता है। अध्ययनो ंसे पता चिा है जक Bio-G-Lacto जबना उपचारित कचे्च दूध में 

बैक्टीरिया के स्ति को महत्वपूणण स्ति तक पहंचने में िगने वािे समय को प्रिावी रूप से दोगुना 

कि सकता है। 

• कचे्च दूध की सुिक्षा को बढाने में उत्पाद की िूजमका दूजषत दूध के उपिोग से संबंजधत 

बीमारियो ंको िोकने में महत्वपूणण है। Bio-G-Lacto के उपयोग से िेयिी उत्पादक 

पाििाइजेशन के जबना िी िंबे शेल्फ जीवन के साथ एक सुिजक्षत उत्पाद पेश कि सकते हैं। 

2. सॉस और ड्र ेलसोंग 

• Bio-G-Lacto सॉस, िर े जसंग औि अन्य तिि-आधारित खाद्य उत्पादो ंमें िी महत्वपूणण िूजमका 

जनिाता है, जहां उत्पाद की ताजगी औि गुणवत्ता बनाए िखने के जिए सूक्ष्मजीव वृस्थि को 

सावधानीपूवणक जनयंजत्त किना आवश्यक होता है। 



• यह उत्पाद िैस्थक्टक एजसि बैक्टीरिया औि अन्य खिाबी किने वािे जीवो ंके जवकास को िोकने 

में प्रिावी है, जजससे कृजत्म परििक्षको ंके जबना शेल्फ जीवन बढाया जा सकता है। इसकी 

"क्लीन-िेबि" जवशेषताएं आधुजनक उपिोक्ता की प्राकृजतक औि सुिजक्षत खाद्य योजको ंकी 

मांग के अनुरूप हैं। 

3. अोंडे्-आधाररत उत्पाद 

• तिि अंिे, उबिे अंिे औि अन्य अंिे-आधारित उत्पाद Bio-G-Lacto के उपयोग से िािास्थित 

होते हैं। िोगाणु सूक्ष्मजीवो ंके जवकास को िोककि, Bio-G-Lacto इन उत्पादो ंकी सुिक्षा औि 

स्थििता सुजनजित किता है, खासकि उन मामिो ंमें जहां ठंिक अपयाणप्त हो सकती है। 

 

कचे्च दूध में Bio-G-Lacto की प्रभावशीिता 

Bio-G-Lacto का सबसे महत्वपूणण अनुप्रयोग कचे्च दूध में है। कच्चा दूध बैक्टीरिया संदूषण के प्रजत 

अत्यजधक संवेदनशीि होता है, जवशेष रूप से उन के्षत्ो ंमें जहां ठंिक औि पाििाइजेशन सीजमत होते 

हैं। Bio-G-Lacto की अनूठी जवशेषताएं कचे्च दूध की सूक्ष्मजीव स्थििता को काफी हद तक बढा देती हैं, 

जजससे इसे जबना पाििाइजेशन जैसे अजतरिक्त प्रसंस्किण कदमो ंकी आवश्यकता के िंबे समय तक 

सुिजक्षत िखा जा सकता है। 

• Escherichia coli: अध्ययनो ंसे पता चिा है जक सही मात्ा में Bio-G-Lacto का उपयोग किने 

से कचे्च दूध में E. coli के जवकास को दबाया जा सकता है, जजससे बैक्टीरिया के हाजनकािक 

स्ति तक पहंचने का समय बढ जाता है। 

• Listeria monocytogenes: चुनौती पिीक्षणो ंमें, Bio-G-Lacto ने दूध में जिसे्टरिया के जवकास 

पि स्पष्ट जनिोधक प्रिाव जदखाया, यहां तक जक कम खुिाक पि िी सूक्ष्मजीवो ंमें महत्वपूणण कमी 

आई। 

• Salmonella: यह उत्पाद सैल्मोनेिा प्रजाजतयो ंके जवकास को प्रिावी ढंग से िोकता है, जो कचे्च 

दूध में एक प्रमुख िोगाणु है। 

ये परिणाम Bio-G-Lacto को कचे्च दूध की सुिक्षा सुजनजित किने के जिए एक महत्वपूणण उपकिण 

बनाते हैं, जवशेष रूप से ऐसे बाजािो ंमें जैसे जक िाित, जहां पाििाइजेशन कम प्रचजित है। 

 

िैक्टोपेरोस्थिडे्ज़ प्रणािी – कायय करने का तरीका 

Bio-G-Lacto की नीवं, िैक्टोपेिोस्थििेज प्रणािी, एक प्राकृजतक एंजाइम प्रणािी है जो अपनी 

शस्थक्तशािी प्रजतजैजवक गुणो ंके जिए जानी जाती है। इसकी प्रिावशीिता छोटे समय तक चिने वािे 

ऑिीकिण उत्पादो ंके जनमाणण पि आधारित होती है, जो सूक्ष्मजीवो ंकी कोजशका जिस्थियो ंके साथ 

प्रजतजिया किते हैं औि उनके जनषेध या जनस्थियता की ओि िे जाते हैं। 

• कैसे काम करता है: जब Bio-G-Lacto को खाद्य उत्पादो ंमें जमिाया जाता है, तो 

िैक्टोपेिोस्थििेज एंजाइम हाइिर ोजन पेिोिाइि की उपस्थिजत में थायोसाइनेट के ऑिीकिण 

को उते्प्ररित किता है। इस प्रजिया में हाइपोथायोसाइनेट का जनमाणण होता है, जो शस्थक्तशािी 

प्रजतजैजवक गुणो ंवािा एक यौजगक है। 



• लवलशष्टता: ऑिीकिण उत्पाद जवशेष रूप से बैक्टीरिया, खमीि औि फफंूद की कोजशका 

जिस्थियो ंको िजक्षत किते हैं, उनके जवकास को िोकते हैं औि खिाबी को िोकते हैं, जबना िोजन 

की संवेदनशीि जवशेषताओ ंको प्रिाजवत जकए। 

• व्यापक-से्पक्टरम प्रलतजैलवक प्रभाव: िैक्टोपेिोस्थििेज प्रणािी सूक्ष्मजीवो ंकी एक जवसृ्तत 

शंृ्खिा, जैसे जक ग्राम-पॉजजजटव औि ग्राम-नेगेजटव बैक्टीरिया, साथ ही खमीि औि फफंूद के 

स्थखिाफ अत्यजधक प्रिावी है। यह सामान्य खाद्य जजनत िोगाणुओ ंजैसे E. coli, Listeria 

monocytogenes औि Staphylococcus aureus के स्थखिाफ काम किता है, साथ ही खिाबी 

किने वािे जीव जैसे Pseudomonas के स्थखिाफ िी प्रिावी है। 

िैक्टोपेिोस्थििेज प्रणािी का एक प्रमुख िाि यह है जक यह सूक्ष्मजीव कोजशकाओ ंके जिए अत्यजधक 

जवजशष्ट है, जबजक िोजन के अन्य घटको ंको अप्रिाजवत छोड़ता है। यह Bio-G-Lacto के उपयोग को 

िोजन की गुणवत्ता या स्वाद से समिौता जकए जबना संिव बनाता है। 

 

उच्च एों जाइम गलतलवलध 

Bio-G-Lacto में िैक्टोपेिोस्थििेज प्रणािी अन्य प्रजतजैजवक प्रणाजियो ंकी तुिना में अपनी उच्च एंजाइम 

गजतजवजध औि जवजशष्टता के कािण शे्ष्ठ है। Bio-G-Lacto में उपयोग जकए जाने वािे एंजाइम उच्च 

गुणवत्ता के होते हैं, जो यह सुजनजित किते हैं जक उत्पाद कम खुिाक पि िी प्रिावी ढंग से काम किे। 

• गुणवत्ता और उत्पादन प्रलक्रया: िैक्टोपेिोस्थििेज प्रणािी की प्रिावशीिता उपयोग जकए गए 

एंजाइमो ंकी गुणवत्ता पि जनिणि किती है। Bio-G-Lacto को कडे़ गुणवत्ता जनयंत्णो ंके साथ 

उत्पाजदत जकया जाता है ताजक यह सुजनजित जकया जा सके जक एंजाइम प्रणािी पूिे उत्पाद के 

शेल्फ जीवन के दौिान स्थिि औि सजिय बनी िहे। 

• एों जाइम उपज पर लनभयरता: Bio-G-Lacto की उत्पादन प्रजिया एंजाइमो ंकी उच्च उपज 

सुजनजित किती है, जो इसकी प्रजतजैजवक प्रिावशीिता को बनाए िखने के जिए महत्वपूणण है। 

 

अनुपािन और सुरक्षा 

Bio-G-Lacto अंतििाष्टर ीय खाद्य सुिक्षा मानको ंके अनुरूप है, जजसमें Codex Alimentarius, यूिोपीय 

संघ (EU), औि अमेरिकी खाद्य औि औषजध प्रशासन (FDA) शाजमि हैं। इसे एक प्रसंस्किण सहायक 

के रूप में वगीकृत जकया गया है, जजसका अथण है जक यह अंजतम उत्पाद में सजिय नही ंिहता है औि इसे 

EU जवजनयमो ं(89/107/EEC; EU 1333/2008) के तहत िेबजिंग की आवश्यकता नही ंहै। 

• कोई अवशेष नही ों: Bio-G-Lacto अंजतम उत्पाद में कोई सजिय अवशेष नही ंछोड़ता है, 

क्ोजंक इसकी प्रजतजैजवक गजतजवजध खाद्य प्रसंस्किण के दौिान पूिी हो जाती है। यह सुजनजित 

किता है जक उत्पाद उपिोग के जिए सुिजक्षत है औि अंजतम खाद्य उत्पाद की जवशेषताओ ंको 

नही ंबदिता है। 

• उपयोग के लिए सुरलक्षत: Bio-G-Lacto जवजिन्न खाद्य उत्पादो ंमें उपयोग के जिए सुिजक्षत है, 

जजससे कृजत्म योजको ंया परििक्षको ंकी आवश्यकता के जबना खाद्य सुिक्षा बनाए िखने में मदद 

जमिती है। 

 



लनष्कषय 

Bio-G-Lacto कचे्च दूध औि अन्य खाद्य उत्पादो ंमें सूक्ष्मजीव स्थििीकिण के जिए एक अत्याधुजनक 

एंजाइम-आधारित समाधान है। इसका अनुप्रयोग जवशेष रूप से उन के्षत्ो ंमें, जहां पाििाइजेशन व्यापक 

रूप से प्रचजित नही ंहै, इसे खाद्य सुिक्षा में सुधाि किने औि खाद्य जजनत बीमारियो ंके जोस्थखम को कम 

किने के जिए एक आवश्यक उपकिण बनाता है। िैक्टोपेिोस्थििेज प्रणािी की उच्च प्रजतजैजवक 

गजतजवजध सुजनजित किती है जक Bio-G-Lacto िोगाणुओ ंके स्थखिाफ दीघणकाजिक सुिक्षा प्रदान किता है, 

जजससे यह आधुजनक खाद्य उद्योग में एक महत्वपूणण जोड़ बनता है। 
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