
 
 

 للدواجن  الميكروبية الجودة وتحسين الصلاحية فترة لتمديد مبتكر حل  :أكتيف-جي-بايو

 

 مقدمة 

ا حلاّ أكتيف-جي -بايو يعُد ّ  ،للميكروباتّ مضاداا مبتكرا

م ا صُم ِّ  بشكل الدواجن ذبائح من التلوثّ لإزالة خصيصا

 التقليدية الكيميائية العوامل عكس وعلى .ومستدام فع ال

 بيولوجية آلياتّ بين أكتيف-جي-بايو يجمع ،الكلور مثل

 وتدعم ،المنتج جودة وتعزز ،الغذاء سلمة تضمن قوية

 .للبيئة الصديقة الممارساتّ

 ،أكتيف-جي-بايو عمل آلية التقديمي العرضّ هذه تبُي ن

 .الأخرى الأساليبّ على يتفوق ولماذا ،فوائده وأهم

 

 كيف يعمل بايو-جي-أكتيف؟ 

 (pH) المرحلة الأولى: خفض الرقم الهيدروجيني

ّتقومّالأحماضّالعضويةّالطبيعيةّفيّبايوّ-جي-أكتيف،ّوخصوصااّحمضّاللكتيك،ّبخفضّمستوى

ّالرقمّالهيدروجينيّعلىّسطحّذبائحّالدواجن.ّوهذاّيخلقّبيئةّغيرّملئمةّلنموّالكائناتّالدقيقةّالضارة

ّمثلّالسالمونيلّوالإشريكيةّالقولونية،ّالتيّتزدهرّفيّالبيئاتّالمتعادلةّأوّالقلويةّبشكلّطفيف.ّمنّخلل

 :خفضّالرقمّالهيدروجينيّ

 .يتمّتثبيطّنموّالبكتيرياّ•

 .تصبحّالكائناتّالدقيقةّأكثرّعرضةّللتدميرّ•

 .يتمّدعمّالبكتيرياّالنافعة،ّمماّيساهمّفيّاستقرارّالبيئةّالميكروبيولوجيةّعلىّالسطحّّ•

 المرحلة الثانية: تدمير الخلايا الميكروبية 

ّيخترقّبايو-جي-أكتيفّبنشاطّأغشيةّخلياّالبكتيرياّالضارة،ّمماّيؤديّإلىّزعزعةّاستقرارها

 :وتدميرهاّفيّالنهاية.ّويتمّتعزيزّهذاّالتأثيرّمنّخللّمزيجّتآزريّمن

 .حمض اللاكتيك:ّيخفضّالرقمّالهيدروجينيّويفككّجدرانّالخلياّ•

 .الفوسفات:ّيزعزعّبنيةّالخليةّويعززّتأثيرّالأحماضّّ•

 .حمض الأسكوربيك:ّيمنعّالإجهادّالتأكسدي،ّمماّيضُعفّمسبباتّالأمراضّبشكلّإضافيّ•

ّتضمنّهذهّالآليةّالشاملةّالقضاءّعلىّمسبباتّالأمراضّالخطيرةّمثلّالسالمونيلّوالكمبيلوباكتر

 .والإشريكيةّالقولونية،ّحتىّفيّوجودّموادّعضوية



 المرحلة الثالثة: الخصائص المضادة للأكسدة 

ّبالإضافةّإلىّتأثيرهّالمضادّللميكروبات،ّيتمتعّبايو-جيّ-أكتيفّبخصائصّقويةّمضادةّللأكسدةّتسُهم

 :في

 .الحفاظ على لون اللحم:ّمنّخللّمنعّأكسدةّالميوغلوبين،ّيبقىّالمنتجّبمظهرّجذابّّ•

 .تعزيز القوام والطعم:ّإنّتثبيطّالعملياتّالتأكسديةّيحافظّعلىّنضارةّاللحمّوجودتهّالحسيةّ•

ّتمديد فترة الصلاحية :ّانخفاضّمعدلّالأكسدةّيؤُخرّمنّفسادّالمنتج،ّمماّيوفرّللمستهلكينّمنتجاتّّ•

 .أكثرّطزاجة

 المرحلة الرابعة: القابلية للتحلل الحيوي الكامل

ّمنّأبرزّمزاياّبايو-جي-أكتيفّقابليتهّالكاملةّللتحللّالحيوي.ّبعدّالاستخدام،ّيتحللّالمنتجّإلىّموادّغير

ضارةّمثلّالماءّوثانيّأكسيدّالكربون،ّدونّأنّيتركّأيّبقاياّكيميائيةّعلىّاللحم.ّوهذاّيجعلّبايو-جيّّ-

 :أكتيف

 .آمنااّللمستهلكّ•

 .صديقااّللبيئةّ•

 .متوافقااّمعّالمعاييرّالتنظيميةّالعالميةّ•

 

 المزايا الرئيسية لبايو-جي -أكتيف 

 أداء متفوق مقارنة بالكلور

 الكلور بايو-جي -أكتيف  المعيار

 تأثيرّسطحي،ّيفُقدّفعاليتهّبسهولةّ اختراقّعميقّلخلياّالبكتيرياّ الفعالية المضادة للميكروبات

 لاّيمنعّالأكسدةّ يمنعّأكسدةّالبروتيناتّ التأثيرات التأكسدية

 لا،ّيتركّنواتجّثانويةّضارةّ نعمّ خلوّ من البقايا

 ينُتجّمركباتّسامةّ قابلّللتحللّالحيويّبالكاملّ الأثر البيئي 

 قدّيسببّالتآكل لاّيسببّتآكلّالأجهزةّالفولاذيةّ ملاءمة المعدات 

 قدّيشكلّمخاطرّصحيةّ غيرّضارّبالصحةّ سلامة العاملين

 

 تحسين جودة اللحم 

 .خصائص حسية أفضل :يحُس نّبايو-جي-أكتيفّالطعم،ّوالقوام،ّوالمظهرّالعامّلمنتجاتّالدواجنّ•

اّأكثرّأمانااّللمستهلكّ•  .سلامة المستهلك :ّعدمّوجودّبقاياّضارةّيعنيّلحما

 .فترة صلاحية أطول :ّالحفاظّعلىّالطزاجةّيقل لّمنّالهدرّفيّسلسلةّالتوريدّّ•

 

 مستدام ومتوافق تنظيمياً 

ّيتماشىّبايوّ-جي-أكتيفّمعّأهدافّالاستدامةّالعالميةّمنّخللّتقديمّبديلّصديقّللبيئةّعنّالمطهراتّ

 .التقليدية.ّكماّأنهّيستوفيّاللوائحّالصارمةّلسلمةّالغذاء،ّمماّيوف رّالثقةّلكلّمنّالمنتجينّوالمستهلكين

 



 لماذا يعُتبر بايو- جي-أكتيف مستقبل المعالجة الغذائية؟ 
 

مضاداا ّيجمعّّبايو-جي-أكتيفّبينّأحدثّماّتوصلتّإليهّالعلومّوالتكنولوجياّوالاستدامة،ّليقد مّحلاّ

 .للميكروباتّيتميزّبالأمانّوالكفاءة

 :إنّقدرتهّعلىّ

 ،تقليلّمسبباتّالأمراضّبشكلّفع الّ•

 ،تحسينّجودةّاللحمّ•

 ،القضاءّعلىّالبقاياّالكيميائيةّ•

 ،وحمايةّالبيئةّ•

 .يجعلهّالخيارّالمثاليّلمصانعّمعالجةّالدواجنّالتيّتبحثّعنّحلولّموثوقةّوآمنةّومستدامة

 

 للتواصل معنا 
 

 :لمزيدّمنّالمعلوماتّحولّبايوّ-جي-أكتيفّوكيفّيمكنّأنّيفيدّعملياتكم،ّيرُجىّالتواصلّمعناّعلىّالعنوانّالتاليّ
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